Technical Scientific Conference of Undergraduate, Master, PhD students,
Technical University of Moldova

ANALIZA COMPOZITIEI VINURILOR ROSII SECI DIN SOIURILE DE
STRUGURI AUTOHTONI FETEASCA NEAGRA SI RARA NEAGRA DIN
DIFERITE REGIUNI GEOGRAFICE ALE REPUBLICII MOLDOVA

Alexandra ARSENI’, Larisa NECULA

Departamentul Oenologie si Chimie, doctoranda, Facultatea Tehnologia Alimentelor,
Universitatea Tehnica a Moldovei, Chisindau, Republica Moldova

*Autorul corespondent: Alexandra ARSENI, alexandra.arseni @enl.utm.md

Indrumitorul/coordonatorul stiintific: Rodica STURZA, dr. hab., prof. univ.

Rezumat. Lucrarea data consta in analiza compozitiei vinurilor rosi, obtinut in Laboratorul de
Microvinificatie al Departamentului de Oenologie a Universitatii Tehnice a Moldovei. In acest
scop au fost examinate mai multe vinuri obtinute din soiuri de struguri autohtone Feteasca Neagra
si Rara Neagrd din diferite regiuni geografice a Republicii Moldova. In vinuri au fost studiate
caracteristicele fizico-chimice pe tot parcursul ciclului tehnologic si caracteristicile indicelor
specifici a vinurilor rosii seci. Analizand indici fizico-chimici s-a ajuns la concluzia ca vinul din
acelasi soi, dar produs in zone diferite se obtin cu indicii asemandtori, intrucdt zona influenteaza
mai mult asupra indicilor organoleptici. Intrucdt aceste doud soiuri se aseamdnd, rezultatele
obtinute la fel sunt apropiate. Analizdand continutul de substante fenolice, remarcam ca Rara
Neagra are cel mai mic continut de substante fenolice, zona Bugeac, 978 mg/l, iar continutul de
antociani la fel se numara printre cel mai mic 149 — 153. Acest lucru este normal, intrucdt Rara
Neagra este un soi de struguri cu intensitatea culorii nu foarte inalta. Cercetdand intensitatea
coloranta (suma absorbantilor D 420, 520, 620) si nuanta culorii, observam ca Rara neagra din
ambele zone Mircesti §i Bugeac are o intesitate colorantd joasa indiferent de zona unde acesti
struguri sunt crescuti si anume 0,23; pe cdnd vinul cu cea mai inalta intensitate coloranta este
Feteasca Neagra Mircesti 0,675. Rara neagra are nuanta culorii cea mai ridicata 1,05 in zona
Mircesti, iar in zona Bugeac mai scazuta 0,861.

Cuvinte cheie: indici fizico —chimici, nuanta culori, intensitatea culori, substante fenolice

Introducere

Vinurile rosii din Moldova au devenit demult vestite in intreaga lume. Acestea ocupa o
buna parte in volumul total al productiei vinicole. Vinurile rosii sunt in mare parte foarte bine
apreciate de consumatori. In prezent sunt tot mai mult cerute de consumatori pe piata interna si
cea mondiald. Volumul vinului rosu pe piata mondiald azi constituie aproximativ 20-40% din
volumul total [1].

Compozitia fizico-chimica a vinului este dependentd de soi, factorii ecologici, gradul de
maturare si starea de sdndtate a strugurilor, conditiile de producere si de pastrare, varsta, etc.
Aprecierea calitatii vinurilor se face sub aspect compozitional, igienic si organoleptic.

Calitatea vinului de asemenea se verificad prin controlul fizico- chimic care cuprinde
determinarea unor indici cu aplicarea metodelor fizico-chimice de analiza. Vinurile trebuie sa
indeplineasca anumite cerinte de compozitie in momentul cand este livrat consumatorilor, si
anume: concentratia alcoolica, aciditatea totala, aciditatea volatila, continutul de zaharuri, de
dioxid de sulf liber si legat, etc.

Determinarea acestor indici cu aplicarea metodelor fizico-chimice de analiza, determinarea
indicilor specifici cat si a caracteristicilor organoleptice la vinurile rosi seci produse din soirile de
struguri autohtoni Feteasca Neagra si Rara Neagra in cadrul departamentului de Oenologie si
Chimie, n sectia de microvinificatie stau la baza acestui articol.
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Materiale si metode

Pentru cercetari au fost utilizate vinurile rosi seci fabricate din soirile de struguri autohtoni
Feteasca Neagra si Rara Neagrd, din diferite regiuni a Republicii Moldova, cum ar fi regiunile:
Bugeac, Mircesti, Leova, Purcari.

Feteasca Neagrd caractere ampelografice - frunza e de dimensiune medie, uniforma, de
culoare verde deschis, tri- sau pentalobatd, lobul terminal este triunghiular si alungit. Sinusurile
laterale superioare sunt foarte profunde, cu lumen ovoidal, iar sinusul petiolar apare sub forma
unei lire larg deschise. Floarea e hermafrodita. Strugurii sunt de dimensiuni mijlocii de forma
cilindro-conica, aripat sau biaripat. Greutatea medie a strugurelui de Feteasca neagra este de 190-
230 grame. Bobul este sferic si mic. Pelita este groasa de culoare neagra- albdstruie acoperita cu
pruind. Miezul este zemos cu un gust franc (ierbos) [2].

Rara Neagra caractere ampelografice - perioada de maturare medie-tarzie sau tarzie-decada
[II-a septembrie-prima decada a lunii octombrie. Vigoarea de crestere a butucilor medie spre mare.
Floarea hermafrodita. Strugurii de marime mare (uneori ating 500-600 gr) de forma conica, mediu
compacti sau lacsi, In mare majoritate cu 1-2 aripi de diferite dimensiuni. Bobul de marime medie
sau mare, rotund la coacere deplind de culoare neagrd acoperit cu un strat de pruind de culoare
albastrie [3].

Figura 1. Soiul de struguri Feteasca Neagra Figura 2. Soiul de struguri Rari Neagra

Vinurile au fost fabricate in sectia de microvinificatie a departamentului Oenologie si
Chimie, FTA. Pentru determinarea indicilor fizico—chimici si proprietatilor organoleptice ale
vinurilor obtinute s-au utilizat metode de analizd conform standardelor in vigoare, precum si
recomandate de OIVV [4].

Rezultate si discutii

Pentru un vin de calitate indicii fizico — chimici joacd un rol foarte important intrucat
acestia trebuie sa se armonizeze intre ei, deoarece in mare parte datoritd combinatiilor dintre
acestia se formeaza niste indici organoleptici bine apreciati [5]. Pentru comparatie s-a determinat
cativa indici fizico — chimici, alcoolul, aciditatea titrabila, pH-ul, extractul si glicerolul, ai vinurilor
obtinute din soiurile autohtone Rara neagra si Feteasca neagra, din struguri recoltati din diferite
regiuni ale tarii: Bugeac, Leova, Mircesti si Purcari.
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Figura 3. Indicii fizico — chimici ai vinului Rari Neagri si Feteasci Neagria obtinut in diferite zone
geografice a Republicii Moldova

Analizand Figura 3 s-a ajuns la concluzia ca vinul din acelasi soi, dar produs in zone diferite
se obtin cu indicii fizico — chimici asemanatori, intrucat zona influenteazd mai mult asupra
indicilor organoleptici. Intrucat aceste doud soiuri se aseamana, rezultatele obtinute la fel sunt
apropiate. Au fost analizate si cantitatea de substante fenolice si antociani a vinurilor: Rard neagra,
Feteasca neagra, Merlot, Cabernet — Sauvignon, 1n diferite zone, pentru a face o comparatie intre
soiuri, §i pentru a se putea aprecia influenfa zonei in care sunt crescuti strugurii.
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Figura 4. Cantitatea de substante fenolice si antociani in diferite soiuri de vin din diferite zone
geografice ale Republicii Moldova

Analizand Figura 4, putem spune ca Rara Neagra are cel mai mic confinut de substante
fenolice, zona Bugeac, 978 mg/l, iar continutul de antociani la fel se numara printre cel mai mic
149 — 153. Acest lucru este normal, intrucat Rara Neagra este un soi de struguri cu intensitatea
culorii nu foarte 1naltd. Au fost analizate, prin determinare la fotocolorimetru, intensitatea
coloranta si nuanta culorii a diferitor vinuri rosii: Feteasca neagra, Rara neagra, Merlot si Cabernet
— Sauvignon, in diferite zone, si anume Purcari, Mircesti, Bugeac si Leova, pentru a face o
comparative a acestor indici atat intre soiurile de struguri cat si intre zone.
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Figura 5. Intensitatea coloranta si nuanta culorii in diferite regiuni

Analizand Figura 5, observam ca vinul cu cea mai joasa intensitatea colorantd (suma
absorbantilor D 420, 520, 620) este Rara neagra din ambele zone Mircesti si Bugeac are o
intensitate colorantd joasa indiferent de zona unde acesti struguri sunt crescuti si anume 0,23; pe
cand vinul cu cea mai inalta intensitate coloranta este Cabernet Sauvignon Purcari. Rara neagra
are nuanta culorii cea mai ridicata 1,05, in zona Mircesti, iar in zona Bugeac mai scazutd 0,861.

Concluzii

Au fost determinate si apreciate indicii fizico-chimici vinurilor din soiul de struguri
autohtoni Rara neagra si Feteasca Neagra produs in diferite zone geografice a Republicii Moldova.
S-a determinat intensitatea coloranta si nuanta culorii mai multor vinuri rosii, pentru a putea face
o comparatie, printre care se numard si vinul cercetat din soiul autohton Rara neagra, astfel am
ajuns la concluzia ca vinul cu cea mai joasa intensitatea coloranta 0,23 este Rara neagra din ambele
zone Mircesti si Bugeac, de aici rezulta cd acest soi are o intensitate coloranta joasa indiferent de
zona unde acesti struguri sunt crescuti; pe cand tot acest vin Rara neagra are nuanta culorii cea mai
ridicata 1,05, in zona Mircesti, iar in zona Bugeac mai scazuta 0,861.Pentru obtinerea unui vin de
calitate , cu o valoare biologica ridicata este nevoie de a urma cu strictete toate operatiile si regimul
tehnologic propus in schema de producere .

Multumiri. Cercetarea a fost sustinutd de Proiectul Institutional, subprogramul 020405
,»Optimizarea tehnologiilor de prelucrare a alimentelor in contextul bioeconomiei circulare si
schimbarilor climatice”, Bio-OpTehPAS, fiind implementat la Universitatea Tehnica a Moldovei.
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