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Descrierea lucrarii: Inventia se refera la industria produselor de morarit si panificatie si poate fi uti-
lizata in asigurarea securitatii alimentare si nutritionale a persoanelor cu tulburari asociate
consumului de gluten.

Work description: The invention relates to the milling and bakery products industry and can be used
to ensure the food and nutritional security of people with disorders associated with gluten
consumption.

Importanta socio-economica sau tehnica: Avantajele inventiei constau in obtinerea painii fara glu-
ten cu indici de calitate similari produselor clasice de panificatie, suplimentat cu fibre, valo-
rificarea fdinii de soriz ca materie prima locala accesibila, precum si diversificarea gamei de
articole de panificatie fara gluten si asigurarea securitatii alimentare in Republica Moldova
pentru persoanele cu tulburari asociate consumului de gluten.



