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REZUMAT

Teza de master data este elaborata in baza documentelor si materialelor obtinute in baza
cercetdrii bibliogragice si are drept scop efectuarea analizei ce tine de securitatea vinului,
impactul ionilor metalelor, cit si metode de demetalizare a vinului.

Structura tezei de master date are urmatoarea forma: introducere, trei capitole, concluzie
si bibliografie. Aceasta structura permite efectuarea unei cercetari in domeniul temei alese.

In introducere a fost argumentati actualitatea temei, au fost stabilite obiectivele tezei in
corespundere cu tema tezei de master.

Capitolul 1 include o argumentare a locului de amplasare si constructie a sectiei de tratare
si maturare a vinurilor, urmat de o descriere a operatiilor tehnologice de tratare si maturare a
vinurilor albe seci cu o durata a maturarii 1,5 ani.

Capitolul 2 proprietatile vinului, influentate de ionii metalelor, normele admisibile,
manifestarea fierului in vin, influenta ionilor metalelor asupra stabilitatii si calitatii vinului,
cauzele aparitiei fierului 1n vin.

Capitolul 3 cuprinde practicarea metodelor de stabilizare a vinului, demetalizarea vinului.

Concluzia reflecta deducerile generale care se reliefeaza din teza de master fiind efectuata
insumarea rezultatelor de pe urma masurilor propuse, expusa parerea autorului referitor la studiile

efectuate si rezultatele obtinute.



SUMMARY

This master thesis is based on the documents and materials obtained on the basis of
bibliographic research and aims to analyze the safety of wine, the impact of metal ions, and
demetallization methods for wine.

The structure of the master thesis has the following form: introduction, three chapters,
conclusion and bibliography. This structure allows for research on the chosen theme.

In the introduction, the topicality of the thesis was argued, the objectives of the thesis were
established according to the theme of the master thesis.

Chapter 1 includes an argumentation of the location and construction of the wine treatment
and maturation section, followed by a description of the technological processes for the treatment
and maturation of dry white wines with a maturity of 1.5 years.

Chapter 2 Properties of wines, caused by presence of metal-ions, admissible rules, the
manifestation of iron in wine, the influence of metal ions on the stability and quality of wine.
Accumulation of iron in wines.

Chapter 3 includes the practice of wine stabilization methods, demetalization of wine.

The conclusion reflects the general deductions from the master's thesis, the results of the proposed

measures, the author's opinion regarding the studies carried out and the results obtained, were made.
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Introducere

Industria vinicold ca ramurd principald a economiei din Republica Moldova este o
componentd strategica in economia autohtona. Ea dispune de conditii climaterice favorabile pentru
dezvoltarea viticulturii si vinificatiei. Plantatiile viticole, ocupind doar circa 7 % in structura
terenurilor agricole, asigurd obtinerea a cca 20-25 % din valoarea productiei agroindustriale.

Exportul productiei vinicole constituie aproximativ 28-30 la sutd din exportul total al

marfurilor. Sectorului vitivinicol ii revin cele mai mari beneficii in bugetul Republicii Moldova.
Circa 95 % din volumul productiei alcoolice este destinata exportului.

Problemele actuale ale domeniului vitivinicol, indeosebi ale fabricilor de vin constau in

primul rind:

- in baza de materie prima, chiar daca intreprinderea dispune de o mare parte de plantatii
viticole.

- aceasta problema se manifesta in conditiile unei concurente dure. Este absolut necesara
producerea de vin natural de o calitate inalta, fapt ce ar permite exportul lor dupa
standarte europene.

Un rol important in obtinerea unor vinuri de calitate care sa corespundd standardelor

europene este implementarea tehnologiilor de cultivare a noilor soiuri si elaborarea noilor tehnologii
de producere a strugurilor ca materie prima pentru industrie sau perfectionarea tehnologiilor

existente.

Obiectivul principal ar fi: securitatea vinului din punct de vedere a prezentei ionilor metalelor.

In ultimii ani, in legdturd cu solutiile insemnate, de asemenea marirea exportului de vinuri in
diferite tari, fiind necesar un termen de garantie cit mai lung, a aparut problema de a mari termenul
stabilitatii vinurilor.

Durata stabilitétii vinurilor depinde de mai multi factori, in principal, de gradul de demetalizare,
nivelul de Inldturare a substantelor proteice, polizaharide si sdrurile greu solubile a acidului tartric,
starea polimerilor si complecsii lor, inactivarea fermentilor de oxidare, de asemenea inlaturarea sau
nimicirea microorganismelor si respectarea conditiilor care sa preintimpine dezvoltarea lor in vin.

Sucul de struguri contine 0,5-4,0 mg/l de fier. Din struguri in vin pot sa treaca 3-4 mg/l de fier.
Continutul fierului in ciorchine este de 10 ori mai mare decit in miez. In must si vin poate trece pina
la 15-20 mg/1 de fier fiind in contact cu partile metalice a utilajului tehnologic, dar la pastrarea in

rezervoare rau inchise cantitatea este cu mult mai mare.
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